


Mačanka
Zu  Weinachten kocht man im Dorf diese Delikatesse.
Zutaten:

getrocknete Pilze




2,5 dcl Feinsahne



1 Glas Sauerrahm



Wasser




1-2 dcl Saft aus Sauerkraut

Salz, Pfeffer
Wurst

2-3 Esslöffel Mehl

Lorbeerblatt

Zubereitung:

Wir kochen Pilze im Salzwasser 1/2 Stunde. Wir geben Wurst dazu und  kochen 10 Minuten zusammen. Wir würzen nach Geschmack. Wir rühren Sauerrahm mit Mehl  und gieβen zu den gekochten Pilzen und mischen zum Kochen. Wir stellen es ab und gieβen Saft aus Sauerkraut langsam zu und kochon noch 10 Minuten. Wir servieren mit Brot oder Kartoffeln.
Guten Appetit!
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